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Sevgili Ogrenciler ve Veliler,

Turizm, dinyada pek ¢ok ulke igin kiiresel bir endustri
haline gelmistir. Bu endistrinin insan kaynagi ihtiyacinin
karsilanmasi Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu’nun en
6nemli misyonudur.

Sektoérin ihtiyaglarina uygun tam donanimli bireyler
yetistirmeyi misyon edinen yiksekokulumuz, vizyon olarak
da liderlik ozellikleri gelismis, turizm isletmeciliginin
tlim yonlerine hakim, cevreye ve insana saygih bireyler
yetistirmeyi hedeflemektedir.

PROGRAMLAR

- Turizm ve Otel isletmeciligi
Lisans Programi (ingilizce)

- Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Lisans Programi (Tirkee)

- Ascihk

- Turizm ve Otelcilik (Agirlama Hizmetleri)
On Lisans Programi (ingilizce)

On Lisans Programi (Tiirkce)

Felcilik YUkseRoRulu Modiri

Diinyada turizm alaninda akademik yayinlarda 6. sirada,
Avrupa’da birinci sirada bulunan yilksekokulumuzun
seckin akademisyen kadrosu ve TedQual, FIBAA ve City
and Guilds akreditasyonlarina sahip egitim programlarimiz
ile siz sevgili 6grencilerimize hizmet vermekten gurur
duyuyoruz.

Dogu Akdeniz Universitesi olarak sizleri aramizda
gormekten ve ailemizin bir parcasi olmanizdan mutluluk
duyacagiz. Basarilarla dolu bir gelecek dileklerimizle...

- Pastacilik ve Ekmekgilik
On Lisans Programi (Tiirkce)

- Sivil Havacilik Kabin Hizmetleri
On Lisans Programi (ingilizce)

City&s
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Turizm ve Otel isletmeciligi Lisans Programimiz; bélgemizde ve diinyada énde gelen turizm isletmelerinin ihtiyag

duydugu, konusunda bilgili, lider ve diinyadaki konaklama sektoriini takip eden pek cok beceri ve yeteneklerle
donanimli Ust, orta ve alt kademe yonetici adaylarini yetistirmeye yonelik hazirlanmistir.

Sundugumuz lisans programimiz, seckin akademisyen ve uzman kadrolarimiz ile 6grencilerimizi gelecegin turizm
sektoriine hazirlamaktadir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlar: CD-ROM, multimedya, internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli 3 bilgisayar
laboratuvari 6grencilerin kullanimina agiktr.

Goklu Ortam Bilgisayar Laboratuvari: Coklu ortam (Multimedya) ile entegre programlarla 6grencilerimizin kuramsal
derslerde 6grendikleri desteklenmektedir.

Uygulama Mutfaklar: 4 uygulama mutfagi ve 1 acik mutfak ile benzerlerinin ¢ok 6tesinde teknolojik altyapiya sahip
olan programimizda 6grencilere sadece uygulama dersleri degil, profesyonel mutfaklarin ¢alisma ve isletme
ilkelerini kavrama olanagi da saglanmaktadir.

Ogrenciler, 4 yil boyunca uygulama derslerini aralarinda bes yildizli otelleri mutfak seflerinin de bulundugu
deneyimli mutfak kadrosu ile pastane sefleri denetiminde yapma olanagina sahip olacaklardir.

Uygulama Restoranlan: Yiksekokulumuz bilinyesinde yer alan Tower Egitim ve Uygulama Restorani ile kampis
icerisindeki LApprenti Egitim ve Uygulama Restorani’'nda, 6grencilerin servis dersleri uygulamali olarak
yapilmakta ve boylece 6grenciler meslek yasamlarinda karsilasacaklari mutfak ile restoran is birligini de gorme
imkani bulmaktadir.

Uygulama Cafési: Yiksekokulumuz biinyesinde yer alan Barista Egitim ve Uygulama Cafésinde &grencilerimiz
gunimz trend isletmeleri olan ve gelecekte kendilerine is imkani saglayacak Café isletmelerinin demirbagsi olan
“Barista” egitimini de alarak kahve hazirlamanin inceliklerini 6grenirler.

Miksoloji Laboratuvar: Gerek KKTC gerekse Tirkiye’de bir ilk olan Miksoloji Laboratuvari’nda 6grenciler, Gzim tirleri,
sarap Uretimi, sarap tadimi ile yemek-sarap uyumu gibi konu ve dersleri uygulamali olarak takip etme olanagina
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Yiiksekokul | Turizm ve Otelcilik

Program | Turizm ve Otel isletmeciligi

Derece
Siire

Lisans - B.S.

4yl

Eitimpili | Ingilizce
Lisansiistii | -Turizm isletmeciligi Yiiksek

Editim
Olanak

Lisans Programi

lari | -Turizm isletmeciligi Doktora
Programi
03926301269

03926301584

E-posta tourism@emu.edu.tr

http://tourism.emu.edu.tr

Prof. Dr. Habib ALIPOUR

Prof. Dr. Hasan KILIC (MUdiir)

Prof. Dr. Hiiseyin ARASLI

Prof. Dr. Osman MUbin KARATEPE
Prof. Dr. Turgay AVCI

Dog. Dr. Ali OzTUREN (Miidiir Yrd.)
Dog. Dr. Mine HAKTANIR

Yrd. Dog. Dr. ilkay Yorganci MALONEY

Yrd. Dog. Dr. Mehmet Giiven
ARDAHAN (Mudiir Yrd.)

Yrd. Dog. Dr. Ali OZDURAN

Yrd. Dog. Dr. Cahit EZEL

Yrd. Dog. Dr. Riighan KAYAMAN
Ogr. Gor. Hiilya OZKAYA

Ogr. Gor. Kurtulus OZBASAR
Ogr. Gér. Miinevver GUREL
Ogr. Gor. Necati Ahmet OZKAN
Ogr. Gor. Nejla CANCI

Uzm. Pinar BARUT

Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu’nda sunulan Turizm ve

Otel isletmeciligi Lisans Programi 6grencilerimizi turizm
sektoriuindeki alt ve orta kademe yoneticilik gérevlerine en

iyi sekilde hazirlamayi amaglamaktadir. Programlarimiz,
sektorln glinimuz gereksinimlerinin karsilanmasinin yani
sira gelisimine de uygun olarak dizenlenmis olup, 6grencileri
yaratici ve yenilikgi fikirler Gretmeye yonlendirirken, gelecege
hazirlamayi hedeflemektedir. Uygulama ile desteklenen egitim
programinin saglayacagl avantajla 6grenciler, mezuniyet
sonrasinda turizm sektériiniin oldukga genis kariyer
seceneklerinden tercih yapma olanagina sahip olacaklardir.

Yiksekokulumuz dinya c¢apinda taninmig uluslararasi kurumlardan
akredite edilmis bir egitim kurumudur. Lisans ve 6n lisans programlarimiz
Dinya Turizm Organizasyonu’nun THEMIS Vakfinca TedQual Kalite
Glivencesi Sertifika Sistemi kapsaminda belgelenerek onaylanmistir.
Ayrica, Avrupa Ulkeleri Universiteleri arasinda oldukga prestijli olarak
kabul edilen ve Almanya’nin prestijli akreditasyon kurumlarinin basinda
gelen FIBAA akreditasyonuna da sahiptir.

Ayrica, yuksekokulumuz, onaylanmis bir Edexcel Merkezi'dir. Uluslararasi
staj ve egitim hizmetleri veren kuruluslarla yapilan protokol kapsaminda
ogrencilerimize Avrupa Ulkeleri ile Amerika Birlesik Devletleri, Kanada,
Avustralya ve Yeni Zelanda da staj yapma olanagi saglanmaktadir. Turizm
ve Otelcilik Yiksekokulu 6grencilerimizin egitim hayatlari boyunca sosyal
olmalari ve sorumluluk sahibi bir birey olmalarina da katki saglamayi
amaglamaktadir. Yiksekokulumuzdaki 85 farkli tlkeden gelen 6grenciler
adeta bir kiiltiir mozaigi olusturmustur. Ogrencilerimiz kuliip catisi altinda
her yil turizm haftasi etkinliklerinde ve sosyal sorumluluk projelerinde
gorev almaktadirlar.

Egitim dili ingilizce’dir. Ayrica 6grencilerimiz, sektdre 6zgii kavramlari
ogrenmek ve ingilizce dil bilgilerini gelistirebilmek amaciyla programlarin
tiimiinde egitimlerinin ilk 2 yilinda ingilizce dersleri almaktadirlar. ingilizce
disinda, turizm sektord igin son derece 6nemli olan ikinci bir yabanci dil
programlarimiza dahil edilmistir. Akdeniz ¢anagindaki Ulkelerin turizm
potansiyelidikkate alinarak 6grencilerimize Almanca, Fransizca ya da Rusca
dillerinden birisini segerek kendilerini gelistirmeleri tesvik edilmektedir.
Secmeli dersleri araciligiyla ticlinci bir dili de 6grenme sansina sahiptirler.
Derslerimizde Ulkemizin seckin otellerinde ve kurumlarinda uygulama
imkanlari da sunulmaktadir.






Mezunlarimiz turizm sektoriiniin farkli alanlarinda is bulma imkanina sahiptirler.
Ulastirma sirketlerinde, ozellikle hava yollari (kabin memurlugu, yer hostesligi)
ve deniz isletmelerinde (kruvaziyer gemilerde), uluslararasi zincir otellerde, tur
operatérleri ve acentelerde calisabilirler. Ogrencilerimiz, dgrenimleri sirasinda
5 veya 4 yildizli konaklama, seyahat ve ulastirma isletmeleriyle restoranlarda
gerceklestirecekleri stajlari ile isletmeleri yerinde tanima firsati bulmaktadirlar.
Arzu eden 6grencilerimiz igin, yurt disindaki konaklama isletmelerinde staj yapma
olanagi mevcuttur. Universitemize ait Deniz Kuliibii Tesisleri de dgrencilerimizin
staj yapabilecegi isletmeler arasinda yer almaktadir. Yiksekokulumuzdan ve
faklltemizden stajyer kabul eden isletmeler arasinda; Hilton, Sheraton, Swissotel,
Marriott, Kempinski, Radisson, Holiday Inn, Merit, Kaya Hotels, Noah'’s Ark, Arkin
Group Hotels, Limak Hotels, Acapulco Resort Hotel gibi konaklama isletmeleriyle
Tirk Hava Yollari, Pegasus, ETS Tur, Puzzle Travel gibi havayolu ve ulastirma
isletmeleri, Michelin yilidizli restoranlar (Tom’s Kitchen, Piccolo Lago, Dolce Stil Novo
alla Reggia, Spago) ve “incili” restoranlar (Mikla, Alancha, Lacivert, Nicole, Sunset,
Neolokal) bulunmakta ve mezun 6grencilerimiz staj yaptiklari bu isletmelerden
is teklifleri almaktadirlar. Mezunlarimiz ayni zamanda, akademik kariyerlerine
fakultemizin yiksek lisans programina katilarak devam edebilmektedirler.

E Birinci Y1l - Giiz Birinci Y1l - Bahar
O | Turizme Giris Kat Hizmetleri
% Konaklama Hizmetlerine Giris Yiyecek ve icecek Hizmetleri
© | Tur Operatorliigi ve Seyahat Acenteciligi Diinya Turizm Destinasyonlari
£ |ingilizce Dilinde iletisim - | ingilizce Dilinde iletisim - I
o Temel Almanca - | Temel Almanca - I
Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi Sektor Staji - |
IKinei Yil - Giiz Ikinci Y11 - Bahar
On Biiro Hizmetleri Yiyecek Uretimi - II
Yiyecek Uretimi - | Maliyet Analizi ve Kontrol
Seyahat Endustrisinde Bilgisayar Konaklama Endustrisinde Bilgisayar Rezervasyon
Rezervasyon Sistemleri Sistemleri
Turizm ingilizcesi - | Turizm ingilizcesi - Il
Turizm Almancasi - | Turizm Almancasi - Il
Ugiineii i - Giiz Ugiincii Y1l - Bahar
Surdurdlebilir Turizm Geligimi Yiyecek ve icecek Yonetimi
Turizm ve Rekreasyon Pazarlamasi - | Turizm ve Rekreasyon Pazarlamasi - ||
Turizm ve Rekreasyon Endustrisi igin Muhasebe - | | Turizm ve Rekreasyon Endstrisi icin Muhasebe - I
Turizm ve Rekreasyon isletmeciligine Giris Sec¢meli Ders - Il
Se¢meli Ders - | Genel Segmeli - |
Sektor Staji - 11
Dordiineii Vil - Gilz Ddrdiineii Y1l - Bahar
Turizm Politikasi ve Planlamasi Turizmde Arastirma Yontemleri
insan Kaynaklari Yonetimi Turizmde Etik ve Sosyal Konular
Turizm Ekonomisi Turizm Endustrisinde Finansal Yonetim
Sec¢meli Ders - 11l Se¢meli Ders - IV
Genel Segmeli Ders - Il Genel Segmeli - Il
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Programimiz; bolgemizde ve diinyada onde gelen otel isletmelerinin ihtiya¢ duydugu, diinya mutfaklari ve
yerel mutfaklar konusunda donaniml sef asci adaylari yetistirmektedir. Programimizin egitim dili Tirkce
olmakla beraber, teorik ve pratik dersler 6grencilerimize deneyimli ve sektér tecriibesi olan kadrolar tarafindan
verilmektedir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlar: CD-ROM, multimedya, internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli 3 bilgisayar
laboratuvari 6grencilerin kullanimina agiktir.

Goklu Ortam Bilgisayar Laboratuvari: Coklu ortam (Multimedya) ile entegre programlarla 6grencilerimizin kuramsal
derslerde 6grendikleri desteklenmektedir.

Uygulama Mutfaklar: 4 uygulama mutfagi ve 1 acik mutfak ile benzerlerinin ¢ok 6tesinde teknolojik altyapiya sahip
olan programimizda 6grencilere sadece uygulama dersleri degil, profesyonel mutfaklarin ¢alisma ve isletme
ilkelerini kavrama olanagi da saglanmaktadir.

Ogrenciler, 4 yil boyunca uygulama derslerini aralarinda bes yildizli otelleri mutfak seflerinin de bulundugu
deneyimli mutfak kadrosu ile pastane sefleri denetiminde yapma olanagina sahip olacaklardir.

Uygulama Restoranlari: Yiksekokulumuz blinyesinde yer alan Tower Egitim ve Uygulama Restorani ile kampdis
icerisindeki LApprenti Egitim ve Uygulama Restorani’'nda, 6grencilerin servis dersleri uygulamali olarak
yapilmakta ve boylece 6grenciler meslek yasamlarinda karsilasacaklari mutfak ile restoran is birligini de gorme
imkani bulmaktadir.

Uygulama Cafési: Yiiksekokulumuz biinyesinde yer alan Barista Egitim ve Uygulama Cafésinde &grencilerimiz
glnlimiz trend isletmeleri olan ve gelecekte kendilerine is imkani saglayacak Café isletmelerinin demirbagsi olan
“Barista” egitimini de alarak kahve hazirlamanin inceliklerini 6grenirler.

Miksoloji Laboratuvari: Gerek KKTC gerekse Turkiye’de bir ilk olan Miksoloji Laboratuvari’'nda 6grenciler, Gziim tirleri,
sarap Uretimi, sarap tadimi ile yemek-sarap uyumu gibi konu ve dersleri uygulamali olarak takip etme olanagina

sahiptir.
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Yiiksekokul Turizm ve Otelcilik

Program Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar

Derece Lisans - B.A.

Siire 4yl

Egitim Dili Tirkge

Lisansiistii Turizm Isletmeciligi

Editim Olanaklar | Yiksek Lisans Programi

Tel 03926301269

Faks 0392630 1584

E-posta tourism@emu.edu.tr

Web http://tourism.emu.edu.tr

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Lisans Programi’nin amaci, yiyecek
ve icecek sektoriine mutfak sefi

ve yonetici olmaya aday, ulusal

ve uluslararasi mutfaklardan
ornekler sunabilecek sef ascilar
yetistirmenin yani sira, konaklama
ve yiyecek icecek sektorlerinde
eksikligi hissedilen, nitelikli, egitimli
eleman sayisinin artmasina katki
saglamaktir. Bu amaca ulasabilmeyi
hedefledigimiz programimiz,
ogrencilerimizin bilgi Greten ve bu
bilgiyi gelistirip uygulayabilecek
beceri ve yetenekle donanimli
yOnetici adaylari olarak yetismesini
saglayacak sekilde analitik
distiinme ve iletisim becerilerini
yukseltecek, yaratici ve arastirmaci
olmalarini tesvik edecek sekilde
hazirlanmistir. Dort yil stireli
programi basariyla tamamlayan
ogrenciler, Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari dalinda lisans diplomasi
alirlar. Konaklama ve yiyecek-icecek
sektorlerinin yapisina uygun olarak
ogrenciler, teorik egitimlerinin

yani sira, konaklama isletmeleri ile
restoran mutfaklarinda ve benzer
isletmelerde birinci ve tglincl

sinif sonunda 75’er is glindi sureli
staj yapmak suretiyle mezuniyet
kosullarini yerine getirmektedir.

Uygulama

E Birinci il - Giiz Birinci Yil - Bahar
o | Yiyecek Uretimi-| Yiyecek Uretimi-Il
£.. | Gastronomiye Giris Yiyecek ve icecek Hizmetleri
J Gastronomi ve Mutfak Sanatlari igin Gida | Yiyecek ve icecek isletme is Giivenligi ve
Teknolojisi Sanitasyon
O | Yiyecek ve icecek isletmelerinde Bilgisayar | Yiyecek ve icecek isletmelerinde

Satinalma

Ascilik igin iletisim Becerileri-I

Ascilik igin iletisim Becerileri-l|

Haftalik is Deneyimi-|

Haftalik is Deneyimi-Ii

Staj-

ikinci Yl - Giz

ikinci Yil - Bahar

Yiyecek Uretimi-IIl

Yiyecek Uretimi-1V

Yiyecek ve icecek isletme Ménii
Planlamasi Stratejisi

Temel Pastacilik

Yiyecek ve icecek Maliyet Kontrolii

Yoresel Turk Mutfagi Uygulamalari

Diinya Mutfak Kalttrleri

Mutfak Yonetimi

Alan Se¢meli-I

Alan Segmeli -1l

Haftalik is Deneyimi-lIl

Haftalik is Deneyimi-IV

Beceri Gelistirme-|

Ugiincii Yil - Gz

Ugiincii Y1l - Banar

Yiyecek Uretimi-V

Yiyecek Uretimi-VI

Butik Pastacilik

Mutfak Planlamasi ve Tasarimi

Yiyecek ve icecek isletmelerinde Muhasebe

Ziyafet Yonetimi

Alan Se¢meli-llI

Alan Se¢meli -IV

Universite Segmeli-I

Universite Segmeli -II

Haftalik is Deneyimi-V

Haftalik s Deneyimi-VI

Yiyecek Uretimi-V

Beceri Gelistirme-lII

Dordiineii Yil - Giiz

Dordiincii Yil - Bahar

Yiyecek Uretimi-VII

Yiyecek Uretimi-VIII

Yiyecek ve icecek isletmelerinde Yonetim | Sarap Bilimi

Biife Tasarimi ve Dekorasyon Yiyecek ve icecek isletmelerinde Pazarlama
Alan Se¢meli-V Alan Se¢meli -VI

Universite Secmeli-ll Alan Se¢meli -VII

Haftalik is Deneyimi-ViI

Haftalik is Deneyimi-VIII

Yiyecek Uretimi-VIII

Segmeliler

Osmanli Mutfagi Uygulamalari

Ekmek Yapimi ve Firincilik

Kafe Hizmetleri

Et isleme ve Kasapgilik

Soguk Mutfak Teknikleri

Vejeteryan Mutfagi Uygulamalari

Uzakdogu Mutfagi Uygulamalari

Molekiiler Gastronomi Uygulamalari

Turk Mutfak Tarihi

Hizli Yemek Hizmetleri

Yemekler ve Sarap

A La Carte Yiyecek Uretimi

Cikolata Sanati

Peynirler ve Zeytinyaglari

Unlu Mamiillerde Hamur isleri

Diinya Mutfaklarinda Yeni Egilimler

Unlu Mamidillerde Tathlar
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Prof. Dr. Habib ALIPOUR

Yrd. Dog. Dr. ilkay Yorganci MALONEY

Yrd. Dog. Dr. Mehmet Giiven ARDAHAN (Muddr Yrd.)
Yrd. Dog. Dr. Ali OZDURAN

Yrd. Dog. Dr. Cahit EZEL

Yrd. Dog. Dr. Riighan KAYAMAN

Ogr. Gor. Hiillya OZKAYA

Vakfinca TedQual Kalite Glivencesi Sertifika Sistemi kapsaminda
belgelenerek onaylanmistir. Avrupa Ulkeleri Giniversiteleri arasinda
oldukca prestijli olarak kabul edilen ve Almanya’nin prestijli
akreditasyon kurumlarinin basinda gelen FIBAA akreditasyonu
da programin bir cazibe merkezi olacaginin isaretleri arasinda

a
% Prof. Dr. Hasan KILIC (Midiir)

@ | Prof. Dr. Hiiseyin ARASLI

L= | Prof. Dr. Osman Miibin KARATEPE

—L | Prof. Dr. Turgay AVCI Turizmve Otelcilik Yiiksekokulu dlinya ¢apindataninmis uluslararasi
{= | Dog. Dr. Ali OZTUREN (Mdur Yrd.) kurumlardan akredite edilmis bir egitim kurumudur. Lisans ve
% Dog. Dr. Mine HAKTANIR on lisans programlarimiz Diinya Turizm Orgiiti’'niin THEMIS
(@

i

<<

Ogr. Gor. Kurtulus OZBASAR yer almaktadir. Ayrica uluslararasi staj ve egitim hizmetleri veren
Ogr. Gor. Minevver GUREL kuruluslarla yapilan protokol kapsaminda 6grencilerimize Avrupa
Ogr. Gor. Necati Ahmet OZKAN Ulkeleri ile Amerika Birlesik Devletleri, Kanada, Avustralya ve Yeni
Ogr. Gor. Nejla GANCI Zelanda’da staj yapma olanagi saglanmaktadir. Turizm ve Otelcilik
Uzm. Pinar BARUT Yiiksekokulu, 6grencilerimizin egitim hayatlari boyunca sosyal
sef Richard O CONNELL ve sorumluluk sahibi bir birey olmalarina da katki saglamayi
3ef Claudio CHINALI amaclamaktadir. Yiksekokulumuz 40'in lizerinde farkli Gilkeden

Sef Rene KLINKMULLER

gelen 6grencilerle adeta bir kiiltir mozaigi olusturmustur.




Ogrencilerimiz Turizm Kullbi catisi altinda
her yil turizm haftasi etkinliklerinde bu
mozaige uygun olarak cesitli etkinliklerde
gorev almakta ve oOzellikle farkh {lke
mutfaklarini tatma ve 0&grenme imkani
bulmaktadir.

J

Hariyer Olanaklar

Mezunlarimiz ~ turizm  sektorinlin  farklh
alanlarinda is bulma imkanina sahiptirler.
Ulastirma sirketlerinde, 6zellikle hava yollari
(kabin memurlugu, yer hostesligi) ve deniz
isletmelerinde  (kruvaziyer  gemilerde),
uluslararasi zincir otellerde, tur operatorleri
ve acentelerde calisabilirler. Ogrencilerimiz,
ogrenimleri sirasinda 5 veya 4 yildizh
konaklama, seyahatve ulastirmaisletmeleriyle
restoranlarda  gerceklestirecekleri  stajlari
ile isletmeleri yerinde tanima firsat
bulmaktadirlar. Arzu eden 6grencilerimiz igin,
yurt disindaki konaklama igletmelerinde staj
yapma olanagi mevcuttur.

Universitemize ait Deniz Kuliibii Tesisleri de
ogrencilerimizin staj yapabilecegi isletmeler
arasinda yer almaktadir. Yiksekokulumuzdan
ve fakiiltemizden stajyer kabul eden isletmeler
arasinda; Hilton, Sheraton, Swissotel,
Marriott, Kempinski, Radisson, Holiday Inn,
Merit, Kaya Hotels, Noah’s Ark, Arkin Group
Hotels, Limak Hotels, Acapulco Resort Hotel
gibi konaklamaisletmeleriyle Tiirk Hava Yollari,
Pegasus, ETS Tur, Puzzle Travel gibi havayolu
ve ulastirma isletmeleri, Michelin yihdizli
restoranlar (Tom’s Kitchen, Piccolo Lago,
Dolce Stil Novo alla Reggia, Spago) ve “incili”
restoranlar (Mikla, Alancha, Lacivert, Nicole,
Sunset, Neolokal) bulunmakta ve mezun
Ogrencilerimiz staj yaptiklari bu isletmelerden
is teklifleri almaktadirlar. Mezunlarimiz ayni
zamanda, akademik kariyerlerine fakiltemizin
ylksek lisans programina katilarak devam
edebilmektedirler.
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Programimiz; bolgemizde ve diinyada dnde gelen otel isletmelerinin ihtiya¢ duydugu, konusunda bilgili, lider
ve diinyadaki otel sektoriini takip eden pek ¢ok beceri ve yeteneklerle donanimli orta ve alt kademe yonetici
adaylarini yetistirmeye yonelik hazirlanmistir. Sundugumuz lisans ve 6n lisans egitim programlarimiz, seckin
akademisyen ve uzman kadrolarimiz ile 6grencilerimizi gelecegin turizm sektoriine hazirlamaktadir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlar: CD-ROM, multimedya, internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli 3 bilgisayar
laboratuvari 6grencilerin kullanimina agiktir.

Goklu Ortam Bilgisayar Laboratuvari: Coklu ortam (Multimedya) ile entegre programlarla 6grencilerimizin kuramsal
derslerde 6grendikleri desteklenmektedir.

Uygulama Mutfaklar: 4 uygulama mutfagi ve 1 acik mutfak ile benzerlerinin ¢ok 6tesinde teknolojik altyapiya sahip
olan programimizda 6grencilere sadece uygulama dersleri degil, profesyonel mutfaklarin ¢alisma ve isletme
ilkelerini kavrama olanagi da saglanmaktadir.

Ogrenciler, 4 yil boyunca uygulama derslerini aralarinda bes yildizli otelleri mutfak seflerinin de bulundugu
deneyimli mutfak kadrosu ile pastane sefleri denetiminde yapma olanagina sahip olacaklardir.

Uygulama Restoranlari: Yiksekokulumuz blinyesinde yer alan Tower Egitim ve Uygulama Restorani ile kampdis
icerisindeki LApprenti Egitim ve Uygulama Restorani’'nda, 6grencilerin servis dersleri uygulamali olarak
yapilmakta ve boylece 6grenciler meslek yasamlarinda karsilasacaklari mutfak ile restoran is birligini de gorme
imkani bulmaktadir.

Uygulama Cafési: Yiiksekokulumuz biinyesinde yer alan Barista Egitim ve Uygulama Cafésinde &grencilerimiz
glnlimiz trend isletmeleri olan ve gelecekte kendilerine is imkani saglayacak Café isletmelerinin demirbagsi olan
“Barista” egitimini de alarak kahve hazirlamanin inceliklerini 6grenirler.

Miksoloji Laboratuvari: Gerek KKTC gerekse Turkiye’de bir ilk olan Miksoloji Laboratuvari’'nda 6grenciler, Gziim tirleri,
sarap Uretimi, sarap tadimi ile yemek-sarap uyumu gibi konu ve dersleri uygulamali olarak takip etme olanagina
sahiptir.
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Olanaklar

Tel 0392630 1269
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E-posta info@tourism.emu.edu.tr
Web http://tourism.emu.edu.tr
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Prof. Dr. Habib ALIPOUR
Prof. Dr. Hasan KILIC (MUdiir)
Prof. Dr. Hiseyin ARASLI

Prof. Dr. Osman Mibin KARATEPE

Prof. Dr. Turgay AVCI

Dog. Dr. Ali OZTUREN (Miidiir Yrd.)

Dog. Dr. Mine HAKTANIR

Yrd. Dog. Dr. ilkay Yorganci MALONEY

Yrd. Dog. Dr. Mehmet Giiven
ARDAHAN (Mudiir Yrd.)

Yrd. Dog. Dr. Ali OZDURAN

Yrd. Dog. Dr. Cahit EZEL

Yrd. Dog. Dr. Riighan KAYAMAN
Ogr. Gor. Hiilya OZKAYA

Ogr. Gor. Kurtulus OZBASAR
Ogr. Gor. Miinevver GUREL
Ogr. Gor. Necati Ahmet OZKAN
Ogr. Gor. Nejla CANCI

Uzm. Pinar BARUT

Turizm ve Otelcilik On Lisans (Agirlama Hizmetleri) Programi
Ogrencilerimizi turizm ve otel sektdriindeki orta diizey yoneticilik
gorevlerine en iyi sekilde hazirlamayi amaglamaktadir. Programimiz
sektorin, gliniimiiz gereksinimlerinin karsilanmasinin yani sira,
gelisimine de uygun olarak diizenlenmis olup, 6grencileri yaratici
ve yenilikgi fikirler Gretmeye yonlendirirken gelecege hazirlamayi
hedeflemektedir. Uygulama ile desteklenen egitim programinin
saglayacagi avantajla 6grenciler, mezuniyet sonrasinda turizm
sektorinin oldukca genis kariyer seceneklerinden tercih yapma
olanagina sahip olacaktir.

Mezunlarimiz turizm sektorlinin farkh alanlarinda is bulma imkanina
sahiptirler. Ulastirma sirketlerinde, 0zellikle hava vyollari (kabin
memurlugu, yer hostesligi) ve denizisletmelerinde (kruvaziyer gemilerde),
uluslararasi zincir otellerde, tur operatorleri ve acentelerde ¢alisabilirler.
Ogrencilerimiz, 6grenimleri sirasinda 5 veya 4 yildizli konaklama, seyahat
ve ulastirma isletmeleriyle restoranlarda gerceklestirecekleri stajlari ile
isletmeleri yerinde tanima firsati bulmaktadirlar. Arzu eden 6grencilerimiz
icin, yurt disindaki konaklama isletmelerinde staj yapma olanagi
mevcuttur. Universitemize ait Deniz Kuliibii Tesisleri de égrencilerimizin
staj yapabilecegi isletmeler arasinda yer almaktadir. Yiksekokulumuzdan
ve faklltemizden stajyer kabul eden isletmeler arasinda; Hilton, Sheraton,
Swissotel, Marriott, Kempinski, Radisson, Holiday Inn, Merit, Kaya Hotels,
Noah’s Ark, Arkin Group Hotels, Limak Hotels, Acapulco Resort Hotel
gibi konaklama isletmeleriyle Turk Hava Yollari, Pegasus, ETS Tur, Puzzle
Travel gibi havayolu ve ulastirma isletmeleri, Michelin yilidizl restoranlar
(Tom’s Kitchen, Piccolo Lago, Dolce Stil Novo alla Reggia, Spago) ve “incili”
restoranlar (Mikla, Alancha, Lacivert, Nicole, Sunset, Neolokal) bulunmakta
ve mezun Ogrencilerimiz staj yaptiklari bu isletmelerden is teklifleri
almaktadirlar. Mezunlarimiz ayni zamanda, akademik kariyerlerine
fakilltemizin ylksek lisans programina katilarak devam edebilmektedirler.
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Egitim dili ingilizce’dir. Ayrica 6grencilerimiz, sektore zgii kavramlari dgrenmek
ve ingilizce dil bilgilerini gelistirebilmek amaciyla programlarin tiimiinde
egitimleri siiresince ingilizce dersleri almaktadirlar. ingilizce disinda, turizm
sektord icin son derece 6nemli olan ikinci bir yabanci dil programlarimiza dahil
edilmistir. Akdeniz ¢anagindaki lkelerin turizm potansiyeli géz 6nline alinarak
Ogrencilerimize Almanca, Fransizca ya da Rusc¢a dillerinden birisini segerek
kendilerini gelistirmeleri tesvik edilmektedir. Se¢meli dersleri aracihgiyla
Uglincl bir dili de 6grenme sansina sahiptirler. Derslerimizde (ilkemizin seckin
otellerinde ve kurumlarinda uygulama imkanlari da sunulmaktadir.

Mezunlarimiz turizm sektoriniin farkli alanlarinda is bulma imkanina sahip
olmaktadirlar. Ulastirma sirketlerinde 6zellikle havayollari (kabin memurlugu,
yer hostesligi) ve deniz isletmelerinde (kruvaziyer gemilerde), uluslararasi
zincir otellerde, tur operatérleri ve acentelerde calisabilirler. Ogrencilerimiz,
Ogrenimleri sirasinda 5 veya 4 yildizh , seyahat ve ulastirma isletmeleriyle
restoranlarda gerceklestirecekleri sektor stajlari ile isletmeleri yerinde tanima
firsati bulmaktadirlar. Arzu eden 6grencilerimiz igin, yurt disindaki konaklama
isletmelerinde staj yapma olanagi mevcuttur. Universitemize ait Deniz Kuliibii
Tesisleri de 6grencilerimizin staj yapabilecegiisletmeler arasinda yer almaktadir.
Yiiksekokulumuzdan stajyer kabul eden isletmeler arasinda; Hilton, Sheraton,
Swissotel, Marriott, Kempinski, Radisson, Holiday Inn, Four Seasons, Accor
Hotels, Limak Hotels, Salamis Bay Conti Resort, Merit Hotels, Kaya Hotels, Noahs
Ark, Arkin Group Hotels gibi konaklama isletmeleriyle Tiirk Hava Yollari, Atlas
Global, Pegasus, ETS Tur, Puzzle Travel gibi havayolu ve ulastirma isletmeleri,
Michelin yilidizli restoranlar (Tom’s Kitchen, Piccolo Lago, Dolce Stil Novo alla
Reggia, Spago) ve “incili” restoranlar (Mikla, Alancha, Lacivert, Nicole, Sunset,
Neolokal) bulunmakta ve mezun égrencilerimiz staj yaptiklari bu isletmelerden
is teklifleri almaktadirlar. Mezunlarimiz ayni zamanda, akademik kariyerlerine
fakililtemizin lisans programina katilarak devam edebilmektedirler.
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Programimiz; bolgemizde ve diinyada dnde gelen otel isletmelerinin ihtiya¢ duydugu, diinya mutfaklari ve yerel
mutfaklar konusunda donanimli as¢i adaylari yetistirmektedir. Programimizin egitim dili Tuirkge olmakla beraber,
teorik ve pratik dersler 6grencilerimize deneyimli ve sektor tecriibesi olan kadrolar tarafindan verilmektedir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlan: CD-ROM, multimedya, internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli 3 bilgisayar
laboratuvari 6grencilerin kullanimina agiktir.

Goklu Ortam Bilgisayar Laboratuvari: Coklu ortam (Multimedya) ile entegre programlarla 6grencilerimizin kuramsal
derslerde 6grendikleri desteklenmektedir.

Uygulama Mutfaklari: 4 uygulama mutfagi ve 1 agik mutfak ile benzerlerinin ¢ok 6tesinde teknolojik altyapiya sahip
olan programimizda 6grencilere sadece uygulama dersleri degil, profesyonel mutfaklarin calisma ve isletme
ilkelerini kavrama olanagi da saglanmaktadir.

Ogrenciler, 4 yil boyunca uygulama derslerini aralarinda bes yildizl otelleri mutfak seflerinin de bulundugu
deneyimli mutfak kadrosu ile pastane sefleri denetiminde yapma olanagina sahip olacaklardir.

Uygulama Restoranlan: Yiksekokulumuz bilinyesinde yer alan Tower Egitim ve Uygulama Restorani ile kampis
icerisindeki LApprenti Egitim ve Uygulama Restorani’'nda, &grencilerin servis dersleri uygulamali olarak
yapiimakta ve boylece 6grenciler meslek yasamlarinda karsilasacaklari mutfak ile restoran is birligini de gérme
imkani bulmaktadir.

Uygulama Cafési: Yuksekokulumuz biinyesinde yer alan Barista Egitim ve Uygulama Cafésinde ogrencilerimiz
glnumuz trend isletmeleri olan ve gelecekte kendilerine is imkani saglayacak Café isletmelerinin demirbasi olan
“Barista” egitimini de alarak kahve hazirlamanin inceliklerini 6grenirler.

Miksoloji Laboratuvari: Gerek KKTC gerekse Turkiye'de bir ilk olan Miksoloji Laboratuvari’nda 6grenciler, zim tirleri,
sarap Uretimi, sarap tadimi ile yemek-sarap uyumu gibi konu ve dersleri uygulamali olarak takip etme olanagina
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Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu dinya ¢apinda taninmis uluslararasi kurumlardan akredite edilmis bir egitim
kurumudaur. Lisans ve 6n lisans programlarimiz Diinya Turizm Organizasyonu’nun THEMIS Vakfi'nca TedQual Kalite
Gulvencesi Sertifika Sistemi kapsaminda belgelenerek onaylanmistir. Ayrica, Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu,
onaylanmis bir Edexcel Merkezi'dir. Uluslararasi staj ve egitim hizmetleri veren kuruluslarla yapilan protokol
kapsaminda 6grencilerimize Avrupa Ulkeleriile Amerika Birlesik Devletleri, Kanada, Avustralya ve Yeni Zelanda’'da
staj yapma olanagi saglanmaktadir. Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu, 6grencilerimizin egitim hayatlari boyunca
sosyal ve sorumluluk sahibi bir birey olmalarina da katki saglamayi amaglamaktadir. Yiksekokulumuz 25 farkli
iilkeden gelen &grencilerle adeta bir kiiltiir mozaigi olusturmustur. Ogrencilerimiz kuliip catisi altinda her yil
turizm haftasi etkinliklerinde ve sosyal sorumluluk projelerinde gorev almaktadirlar.

Egitim dili Turkge’dir. Ogrencilere ingilizce secmeli olarak verilmektedir. Derslerde mutfak sanatlari ve kiiltiiriine
yonelik teorik altyapinin yani sira ulkemizin seckin otellerinde ve kurumlarinda uygulama imkanlari da
sunulmaktadir. Akademik kadromuzda seckin akademisyenler ve sektoriin 6nde gelen isimleri yer almaktadir.
Derslerin yani sira 6grencilerimiz ¢esitli konularda seminer ve galistaylar vasitasiyla sektérle es zamanl olarak
bilgi ve beceri kazanmaktadirlar.

Yiyecek Uretimi - Il

Yiyecek Uretimi - Il

Gida Mevzuati ve Mesleki Etik

Yiyecek ve icecek Yonetimi

Maliyet Analizi ve Kontrol

Mesleki ingilizce - Il

Mesleki ingilizce- |

Se¢meli Ders - Il
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Ekmek Yapimi ve Firincilik

Kafe Hizmetleri

Et isleme ve Kasapgilik

Soguk Mutfak Teknikleri

Vejeteryan Mutfagi Uygulamalari

Uzakdogu Mutfagi Uygulamalari

Molekiiler Gastronomi Uygulamalari

Turk Mutfak Tarihi

Hizl Yemek Hizmetleri

Yemekler ve Sarap

A La Carte Yiyecek Uretimi

Cikolata Sanati

Peynirler ve Zeytinyaglari

Unlu Mamiillerde Hamur isleri

Diinya Mutfaklarinda Yeni Egilimler

Unlu Mamdillerde Tathlar
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Ascilik On Lisans Programi’nin

amaci, yiyecek ve icecek sektoriine
mutfak sefi olmaya aday, ulusal ve
uluslararasi mutfaklardan érnekler
sunabilecek as¢l yetistirmenin yani
sira, konaklama ve yiyecek-igecek
sektorlerinde eksikligi hissedilen,
nitelikli, egitimli eleman sayisinin
artmasina katki saglamakar. iki yil
sureli programi basariyla tamamlayan
ogrenciler, ascilik dalinda 6n lisans
diplomasi alirlar. Konaklama ve
yiyecek-icecek sektorlerinin yapisina
uygun olarak 6grenciler, teorik
egitimlerinin yani sira, konaklama
isletmeleri ile restoran mutfaklarinda
ve benzer isletmelerde 60 is glinii
sureli staj yapmak suretiyle pratik
yaparak mezuniyet kosullarini yerine
getirmektedir.

Yiiksekokul Turizm ve Otelcilik

Program Ascilik

Derece On Lisans - A.A.S.

Siire 2 il

Egitim Dili Tirkge

Lisans Editim Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Olanaklan Lisans Programi

Tel 03926301269

Faks 03926301584

E-posta tourism@emu.edu.tr

Web http://tourism.emu.edu.tr

Mezunlarimiz turizm sektorlinin farkh alanlarinda is bulma imkanina sahip olmaktadirlar. Ulastirma sirketlerinde
ozellikle havayollari (kabin memurlugu, yer hostesligi) ve deniz isletmelerinde (kruvaziyer gemilerde), uluslararasi
zincir otellerde, tur operatérleri ve acentelerde calisabilirler. Ogrencilerimiz, 6grenimleri sirasinda 5 veya 4 yildizli
, seyahat ve ulastirma isletmeleriyle restoranlarda gergeklestirecekleri sektor stajlari ile isletmeleri yerinde
tanima firsati bulmaktadirlar. Arzu eden 6grencilerimiz igin, yurt disindaki konaklama isletmelerinde staj yapma
olanag mevcuttur. Universitemize ait Deniz Kuliibii Tesisleri de &grencilerimizin staj yapabilecegi isletmeler
arasinda yer almaktadir.



Yiksekokulumuzdan stajyer kabul eden isletmeler arasinda; Hilton, Sheraton, Swissotel, Marriott, Kempinski,
Radisson, Holiday Inn, Four Seasons, Accor Hotels, Limak Hotels, Salamis Bay Conti Resort, Merit Hotels, Kaya
Hotels, Noahs Ark, Arkin Group Hotels gibi konaklama isletmeleriyle Tiirk Hava Yollari, Atlas Global, Pegasus, ETS
Tur, Puzzle Travel gibi havayolu ve ulastirma isletmeleri, Michelin yilidizli restoranlar (Tom'’s Kitchen, Piccolo Lago,
Dolce Stil Novo alla Reggia, Spago) ve “incili” restoranlar (Mikla, Alancha, Lacivert, Nicole, Sunset, Neolokal)
bulunmakta ve mezun 6grencilerimiz staj yaptiklari bu isletmelerden is teklifleri almaktadirlar. Mezunlarimiz
ayni zamanda, akademik kariyerlerine fakiltemizin lisans programina katilarak devam edebilmektedirler.
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Pastacilik ve Ekmekgilik On Lisans Programinin amaci, yiyecek ve icecek sektdriine pastane sefi olmaya aday
ulusal ve uluslararasi tatli, pasta ve benzeri Urinlerin yer aldigi mutfaklardan 6rnekler sunabilecek gelecegin
pasta seflerini yetistirmektir.

Glnimuzde oldukga popiler olan firin ve ekmekgilik alaninda eksikligi hissedilen, nitelikli ve egitimli eleman
sayisinin artmasina katki saglamak da programin amaclari arasindadir. Bu dogrultuda 6grencilerimizin bilgi
Ureten ve bu bilgiyi gelistirip uygulayabilecek beceri ve yetenekle donanimli yonetici adaylari olarak yetismesini
saglayacak sekilde analitik diisinme ve iletisim becerilerini ylikseltecek, yaratici ve arastirmaci olmalarini tesvik
edecek bir egitim programi sunulmaktadir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlari: CD-ROM, multimedya, internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli 3 bilgisayar
laboratuvari 6grencilerin kullanimina agiktr.

Goklu Ortam Bilgisayar Laboratuvari: Coklu ortam (Multimedya) ile entegre programlarla 6grencilerimizin kuramsal
derslerde 6grendikleri desteklenmektedir.

Uygulama Mutfaklar: 4 uygulama mutfagi ve 1 agik mutfak ile benzerlerinin ¢ok 6tesinde teknolojik altyapiya sahip
olan programimizda 6grencilere sadece uygulama dersleri degil, profesyonel mutfaklarin ¢alisma ve isletme
ilkelerini kavrama olanagi da saglanmaktadir.

Ogrenciler, 4 yil boyunca uygulama derslerini aralarinda bes yildizli otelleri mutfak seflerinin de bulundugu
deneyimli mutfak kadrosu ile pastane sefleri denetiminde yapma olanagina sahip olacaklardir.

Uygulama Restoranlan: Yiksekokulumuz bilinyesinde yer alan Tower Egitim ve Uygulama Restorani ile kampis
icerisindeki LApprenti Egitim ve Uygulama Restorani’’nda, Ogrencilerin servis dersleri uygulamal olarak
yapilmakta ve boylece 6grenciler meslek yasamlarinda karsilasacaklari mutfak ile restoran is birligini de gorme
imkani bulmaktadir.

Uygulama Cafési: Yiksekokulumuz biinyesinde yer alan Barista Egitim ve Uygulama Cafésinde &grencilerimiz
guniimiz trend isletmeleri olan ve gelecekte kendilerine is imkani saglayacak Café isletmelerinin demirbasi olan
“Barista” egitimini de alarak kahve hazirlamanin inceliklerini 6grenirler.

Miksoloji Laboratuvar: Gerek KKTC gerekse Tirkiye’de bir ilk olan Miksoloji Laboratuvari’nda 6grenciler, Gzim tirleri,
sarap Uretimi, sarap tadimi ile yemek-sarap uyumu gibi konu ve dersleri uygulamali olarak takip etme olanagina
sahlptlr
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Temel Pastacilik - |

Unlu Mamuller - |

Ekmek Yapimi ve Firincilik - |

Ekmek Yapimi ve Firincilik - 11

Yiyecek ve icecek isl.lerinde Beslenme ilkeleri

Yiyecek ve icecek isl.lerinde Hijyen ve
Sanitasyon

Yiyecek ve icecek isletmelerinde Bilgisayar
Uyg.

Yiyecek ve icecek isletmelerinde Satinalma

Turizm Endistrisi igin iletisim Becerileri - |

Asclilik icin iletisim Becerileri - Il

Haftalik is Deneyimi - |

Haftalik is Deneyimi - Il

Sektor Staji
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Temel Pastacilik - 1l

Butik Pastacilik

Unlu Mamuller - 1l

Kafe ve Pastane Yonetimi

Yiyecek ve icecek Maliyet Kontrol

Dondurma, Sorbe ve Buzlu igecekler

Cikolata Sanat

Mutfak Sanatlarinda Profesyonel Geligsim - II

Mutfak Sanatlarinda Profesyonel Gelisim - |

Alan Se¢meli Dersi |

Haftalik is Deneyimi - IlI

Haftalik is Deneyimi - IV

Beceri Gelistirme - |

Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi

Secmeliler

Turk Tathlari

Pasta ve Tatli Bifeleri

Temel Fransiz Pasta ve Tatlilari

Klasik ve Modern Tatlilar

Diinya Mutfaklarinda Borekler

Soslar ve Kremalar

Akademik Hadro

Prof. Dr. Habib ALIPOUR

Prof. Dr. Hasan KILIC (Mudr)

Prof. Dr. Hiiseyin ARASLI

Prof. Dr. Osman Mibin KARATEPE

Prof. Dr. Turgay AVCI

Dog. Dr. Ali OZTUREN (Mudr Yrd.)

Dog. Dr. Mine HAKTANIR

Yrd. Dog. Dr. ilkay Yorganci
MALONEY

Yrd. Dog. Dr. Mehmet Gliven
ARDAHAN (Mudir Yrd.)

Yrd. Dog. Dr. Ali OZDURAN

Yrd. Dog. Dr. Cahit EZEL

Yrd. Dog. Dr. Riighan KAYAMAN

Ogr. Gér. Hiilya OZKAYA

Ogr. Gor. Kurtulus OZBASAR

Ogr. Gor. Miinevver GUREL

Ogr. Gor. Necati Ahmet OZKAN

Ogr. Gor. Nejla CANCI

Uzm. Pinar BARUT

Sef Richard O CONNELL

Sef Claudio CHINALI

Sef Rene KLINKMULLER
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Program HakRinda
benel Bilgi

- )
Pastacilik ve Ekmekgilik On Lisans Programi 6grencilere
iki yillik 6grenimleri siresince, tim diinyada yeni
trend olan pastacilik sektorinin yani sira, klasikten
modern pastaciliga ve artisan ekmek yapimina
kadar farkh alanlarda kariyer yapmaya uygun egitim
saglar. Ulkemizde bir ilk olan program zengin bir ders
yelpazesinde uluslararasi standartlara uygun temel
pastacilik ve ekmekgilik derslerinin yani sira segmeli
derslerle de 6grencileri sektore hazirlar.

] |

Pastacilik ve
Ekmekgilik On Lisans
Programi glinlim{izde
oldukga popliler olan
firin ve ekmekgilik
alaninda eksikligi
hissedilen, nitelikli
ve egitimli eleman
sayisinin artmasina
katki saglamak

da programin
amaglari arasindadir.
Bu dogrultuda
ogrencilerimizin
bilgi Greten ve bu
bilgiyi gelistirip
uygulayabilecek
beceri ve yetenekle
donanimli yonetici
adaylari olarak
yetismesini
saglayacak sekilde
analitik diisinme ve
iletisim becerilerini
yukseltecek, yaratici
ve arastirmaci
olmalarini tegvik
edecek bir

egitim programi
sunulmaktadir.

zunlar

Pastacilik ve Ekmekgilik On Lisans Programi egitimini
basariyla tamamlayan Ogrenciler, “Pastacilik ve
Ekmekgilik  Teknikeri” unvani alirlar.  Mezunlar,
sektoriin aradigl niteliklere sahip olacagindan
konaklama isletmeleri (otel, motel, tatil koylu ve
benzeri), restoran, café, pastane ve firin ve unlu
mamuller isletmeleri gibi isletmeler tarafindan
oncelikli olarak tercih edilecektir.
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Egirimn / 0grenim

Dogu Akdeniz Universitesi (DAU) Sivil Havacilik Kabin Hizmetleri Programi, ugus giivenligini en st diizeyde
tutan, musteri memnuniyeti odakli, etkili iletisim becerilerine sahip, ¢dzim Ureten ve yiiksek nitelikli insan
kaynagi yetistirmeyi amacglamaktadir. Mezunlarimiz, deneyimli egitim kadrosunun sagladig giincel bilgiler ile
donatilmis olarak sorunlari etkili bir sekilde ¢ozebilecek, kaynaklari en verimli sekilde kullanabilecektir.

Ulanaklar

Bilgisayar Laboratuvarlan: Coklu ortam (Multimedya), internet ve elektronik posta olanaklari ile donanimli
bilgisayar laboratuvarlari 6grencilerimizin kullanimina agiktir.

Havacilk Sistemleri Laboratuvan: Ogrencilerimiz, diinyanin en énde gelen hava yollari tarafindan tercih edilen
Galileo ve Amadeus gibi havacilik programlarina yonelik uygulamali egitim alabilmektedirler.

Uygulama Laboratuvarlar: Kabinde yiyecek ve icecek servisi konusunda da uzmanlasan 6grencilerimiz uygulama
laboratuvarlarimizda servis tekniklerini uygulayarak 6grenme sansina sahip olmaktadirlar.

ARrivirelerimiz / Basarilarimiz

Yiksekokulumuz diinya ¢apinda taninmis uluslararasi kurumlardan akredite edilmis bir egitim kurumudur.
Lisans ve 6n lisans programlarimiz Diinya Turizm Orgiiti'niin THEMIS Vakfinca TedQual Kalite Giivencesi
Sertifika Sistemi kapsaminda belgelenerek onaylanmistir.

Ayrica, Avrupa Ulkeleri Universiteleri arasinda oldukga prestijli olarak kabul edilen ve Almanya’nin prestijli
akreditasyon kurumlarinin basinda gelen FIBAA akreditasyonuna da sahiptir. Ayrica ylksekokulumuz,
onaylanmis bir Edexcel Merkezi’dir. Uluslararasi staj ve egitim hizmetleri veren kuruluslarla yapilan protokol
kapsaminda 6grencilerimize Avrupa ulkeleri ile Amerika Birlesik Devletleri, Kanada, Avustralya ve Yeni Zelanda

da staj yapma olanagi saglanmaktadlr. ;




Yiksekokulumuz diinya
capinda taninmis
uluslararasi kurumlardan
akredite edilmis bir egitim
kurumudur. Lisans ve 6n
lisans programlarimiz Diinya
Turizm Orgiitii’niin THEMIS
Vakfi’nca TedQual Kalite
Guvencesi Sertifika Sistemi
kapsaminda belgelenerek
onaylanmistir.

Ayrica, Avrupa ulkeleri
Universiteleri arasinda
oldukca prestijli olarak
kabul edilen ve Almanya’nin
prestijli akreditasyon
kurumlarinin basinda gelen
FIBAA akreditasyonuna da
sahiptir.

Ayrica yliksekokulumuz,
onaylanmis bir Edexcel
Merkezi'dir.

Uluslararasi staj ve egitim
hizmetleri veren kuruluslarla
yapilan protokol kapsaminda
ogrencilerimize Avrupa
ulkeleri ile Amerika

Birlesik Devletleri, Kanada,
Avustralya ve Yeni Zelanda
da staj yapma olanagi
saglanmaktadir.

Yiiksekokul Turizm ve Otelcilik

Program Sivil Havacilik Kabin
Hizmetleri

Derece On Lisans - A.A.S.

Siire 2yl

Egitim Dili ingilizce

Tel 0392630 1269

Faks 0392 630 1584

E-posta tourism@emu.edu.tr

Web http://tourism.emu.edu.tr

Turizm ve Otelcilik Yiksekokulu 6grencilerimizin egitim hayatlari boyunca
sosyal olmalarive sorumluluk sahibi bir birey olmalarina da katki saglamayi
amaglamaktadir. Yiksekokulumuzdaki 85 farkli Glkeden gelen 6grenciler
adeta bir kiiltiir mozaigi olusturmustur. Ogrencilerimiz kuliip ¢atisi altinda
her yil turizm haftasi etkinliklerinde ve sosyal sorumluluk projelerinde
gorev almaktadirlar.



Hava ulagimi ginimizin kiresellesen dlnyasinda
ulasim ihtiyacinin karsilanmasinda ¢ok énemli roller
Ustlenmektedir. Toplumumuzun ve ekonomimizin
hayati bir sektoridur.

Havacilhk sektori hizla gelisirken, sektoriin ihtiyac
duydugu nitelikli personel sayisi da artmaktadir.

Yolcu iliskileri, acil durum kurallari, ilk yardim, iletisim
becerileri ve yabanci dilde donanimli kabin goérevlileri
ihtiyaci da bu gelisim dogrultusunda artmaktadir.

Dinyanin en blytk havayolu toplulugu olan Star
Alliance Uyesi Turk Hava Yollari ile yapilan anlasma
ile 6grencilerimizin egitim seviyeleri en Ust dlzeye
cikarilacak ve bu seviye sertifikalanacaktir.

Prof. Dr. Habib ALIPOUR

Prof. Dr. Hasan KILIC (M{diir)

Prof. Dr. Hiiseyin ARASLI

Prof. Dr. Osman Mibin KARATEPE
Prof. Dr. Turgay AVCI

Doc. Dr. Ali OzTUREN (Midiir Yrd.)
Dog. Dr. Mine HAKTANIR

Yrd. Dog. Dr. ilkay Yorganci MALONEY
Yrd. Dog. Dr. Mehmet Gliven ARDAHAN (Mudr Yrd.)
Yrd. Dog. Dr. Ali OZDURAN

Yrd. Dog. Dr. Cahit EZEL

Yrd. Dog. Dr. Riighan KAYAMAN

Dr. Gllstin BEKTAS

Ogr. Gor. Hiilya OZKAYA

Ogr. Gor. Kurtulus OZBASAR

Ogr. Gor. Miinevver GUREL

Ogr. Gor. Necati Ahmet OZKAN
Ogr. Gor. Nejla CANCI

Ogr. Gor. Nevin YAVUZ

Pilot Murat CINAN

Uzm. Pinar BARUT

Uzm. Asli AKI

Uzm. Mehmet ALIBEYOGLU

Akademik Hadro

Universitemiz sivil havacilik sektéri ile iliskili bircok
kamu ve 6zel kurum (Ornegin; KKTC Sivil Havacilik
Dairesi, Ercan Devlet Havalimani, Ercan Havalimani
Meydan isletmesi, Tirk Hava VYollari, Pegasus
Hava Yollar, Lufthansa Hava Yollari vs.) ile is birligi
yapmaktadir. Bu cergevede yapilan ortak projeler ve
cesitli calismalar sayesinde 6grencilerimiz egitim, staj
ve istihdam imkanlarina sahip olmaktadirlar.

Avrupa, Amerika, Orta Dogu ve Asya’da yer alan
diger egitim kurumlari ile yapilan egitim anlagmalari
aracihigl ile o6grencilerimizin yurt disi deneyimleri
de saglanmaktadir. Bununla birlikte, iki yilhk sivil
havacilik kabin hizmetleri programindan mezun olan
ogrencilerimiz, turizm isletmeciligi ile iligkili lisans,
yiksek lisans ve doktora yaparak kariyerlerinde
ilerleme firsatlarini da yakalamaktadirlar.

Uluslararasi akreditasyonlarimiz egitim kalitemizin
gostergeleri niteliginde olup, mezunlarimizin sektoriin
en ¢ok tercih edilen kisileri olmasini saglamaktadir.

Gelisen havacilik sektorli yeni yapilan havalimanlari,
filosu genisleyen hava yollari ve hava ulagiminin
kullanilmasindaki artisla birlikte sektor icinde ¢ok
cesitli istihdam olanagi saglayabilmektedir.

Mezunlarimiz hava yollarinda; Kabin Memuru, Kabin
Amiri, Egitmen Kabin Amiri, Kontrol Kabin Amiri,
Kabin Egitim Muddri, Kabin Hizmetleri Madiird, Yolcu
Hizmetleri Memuru olarak calisabilmektedir.
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Program

Birinci Y1l - Giiz

Birinci Yil - Bahar

Ulastirma Sektoriine Giris

ikram ve Servis Hizmetleri

Sivil Havacilik Esaslari

Temel ilk Yardim

Sivil Havacilik Kabin Hizmetlerine Giris

Diinya Turizm Destinasyonlari

ingilizce’de iletigim - |

ingilizce’de iletigim - Il

Temel Almanca - |

Temel Almanca - Il

Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi

Sektor Staji - |

Seminer

Haftalik s Deneyimi - |

ikinci Y1l - Giiz

ikinci Y1l - Bahar

Diksiyon ve Anons

Ekip Kaynak Yonetimi

Temel Ugus Bilgileri

Temel Meteoroloji

Nezaket ve Sosyal Davranis Kurallari

Havacilikta Msteri iliskileri Yonetimi

Havacilik ingilizcesi - |

Havacilik ingilizcesi - II

Havacilikta Emniyet Kurallari ve Usulleri

Yolcu Hizmetleri

Haftalik is Deneyimi - Il

N
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